
pisellino  casa...e’

E’ amore per la tradizione servire in padella.

E’ rispetto per la tavola bere un buon vino.

E’ la nostra gioia condividere la vostra soddisfazione.
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Pisellino (per due persone)     € 22,00
pizza fritta con pomodoro, parmigiano e basilico, fiore di zucca pastellato, 
tortino di guanciale patate e scamorza, burratina di Campo Felice, culatello,
bruschettina con lardo di Colonnata

Culatello Burrata e Pizza Fritta (per due persone)  € 14,00

Battuta di Fassona       € 14,00
con olio evo, stracciata di burrata, tartufo fresco estivo

Carpaccio di Angus   € 12,00(olio, limone e pepe nero)

Caciocavallo di Campofelice in piastra    € 12,00
con grattata di tartufo

Uovo al Tegamino con grattata di Tartufo Fresco  € 10,00

Involtino di verza vegetariano     € 10,00
verza, patate, scamorza, parmigiano, noci, fonduta di pecorino doc 
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Bufala a Crudo, Culatello e Tartufo   € 12,00

Pecorino Romano Pachino e Alici    € 12,00

Stracchino Mortadella e Granella di Pistacchio € 12,00

Salsiccia Bufala a Crudo e Peperoncino   € 12,00

 

le  focacce

Parmigiana di Melanzane     € 12,00

Trippa Menta e Pecorino     € 10,00

Puntarelle con Colatura di Alici    € 10,00
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I Classici di Pisellino
Pinnicchio all’Amatriciana         € 11,00
Tonnarello alla Carbonara         € 11,00
Tonnarello alla Gricia           € 11,00
Tonnarello Cacio e Pepe         € 11,00
Tonnarello Cacio e Pepe         € 14,00
mantecata direttamente nella forma di pecorino romano al tavolo

Pappardella al Cinghiale         € 12,00
Gnocchi Taleggio e Tartufo         € 14,00
Gnocchi al Sugo di Castrato         € 12,00

Il Cuore di Pisellino
Ravioli ripieni di Olaci della nostra terra e Ricotta di Campo Felice     € 12,00
(pomodoro e basilico o burro e salvia)

se non ci vuoi il formaggio... diccelo!
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i  primi  piatti - fuori  le  mura
FETTUCCINE AL RAGÙ BIANCO DI CAPRIOLO     € 14,00

€ 12,00TONNARELLO ALLA RINALDO       
datterini, melanzane, caciocavallo e basilico

ORECCHIETTE CON CIME DI RAPA          € 12,00
cime di rapa, acciughe, pecorino e briciole di pane tostato 

PACCHERO ALLA GENOVESE         € 12,00
TONNARELLO PANAREA          € 13,00
sarde, pane tostato, mandorle prezzemolo e finocchietto

Zuppe e Minestre
PASTA PATATE E PROVOLA           € 12,00
TACCOZZELLE E FAGIOLI        € 10,00 
TORTELLINI IN BRODO         € 12,00
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i  secondi  piatti
Secondi in Padella
Filetto di Manzo con Tartufo con contorno di patate o cicoria             € 24,00
Filetto di Manzo con Aceto Balsamico con contorno di patate o cicoria       € 22,00
Saltimbocca alla Romana          € 15,00

A Lunga Cottura
Guancia di Vitello al Montepulciano con contorno di patate o cicoria        € 16,00
Cinghiale in Umido           € 12,00
Galletto alle Erbe cotto a bassa temperatura con contorno di patate o cicoria      € 15,00
Baccalà dello chef con crema di patate e cipolla, cappero fritto e pomodoro secco € 15,00     

Cotti e Mangiati
Costatine di Agnello Panato al Forno con Patate come le faceva mamma  € 17,00 
Scamorza al Forno con Culatello        € 12,00 

Contorni del Giorno          €  4,00
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pane e coperto € 3,00 acqua € 3,00

€ 
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Cheesecake al pistacchio-frutti di bosco-cioccolato          €  5,00

Tiramisù            € 5,00

Strudel Classico         € 6,00

Pasticceria Secca e Vinsanto         € 6,00

€ 


